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JAMON IBERICO DE GUIJUELO CON TOSTAS CASERAS |28 €

TOMATES ALINADOS, CEBOLLETA'Y VENTRESCA DE ATUN
EN AOVE COCINADA EN CASA | 18 €

AJO BLANCO DE PINON TOSTADO CON VIEIRA ASADA
YMANGO | 16.50 €

TARTAR DE ATUN BLUEFIN CON HUEVO CAMPERO FRITO,
AOVE ECOLOGICO Y CEBOLLA FRESCA | 26 €

TERRINA DE CONEJO CON MOLLEJAS, PISTACHOS Y SALSA
DEMIELY NUECES | 22 €

VERDURAS DE TEMPORADA SALTEADAS CON CALABAZA
ASADAY VIRUTAS DE CECINA DE CIERVO | 16.50€

GUISANTES DE NAVAZO, CEBOLLETA TIERNA Y
CHIPIRONES DELA RIA | 18.50€

PERDIZ DE TIRO RELLENA DE FOIE Y TRUFA CON CHIRIVIA
Y SALSA DE OLOROSO | 24 €

MAR Y MONTANA DE MOLLEJAS DE TERNERA,
LANGOSTINOS Y ESPINACAS FRESCAS | 19 €

FOIE ASADO, MANZANA AL GRAND MARNIER Y ESPUMA
DE ANGUILA AHUMADA | 24 €

LENGUA DE TERNERA CONFITADA, ESPARDENAS
SALTEADAS, BONIATO Y FONDO DE CARNE | 24 €

Pe L Potus

ATUN BLUEFIN PASADO POR LA SARTEN CON ROMESCO
Y LILIACEAS |26 €

TACO DE BACALAO CON GUISANTES Y PILPIL
DE SUS PIELES |19 €

MERLUZA DE PINCHO CON SALSA VERDE Y VERDURAS
SALTEADAS |19 €

PESCADO DELONJA S/M

De £ Jierra

PICHON DE CASERIO SERVIDO EN DOS TIEMPOS CON
PARMENTIER DE PATATA Y PURE DE PERA
Y CARDAMOMO | 27 €

LOMO DE CIERVO MARINADO CON CASTANAS,
ECHALOTTES CONFITADAS EN VINO TINTO
Y SALSA PERIGORD | 22 €

PIERNA O PALETILLA DE CORDERO LECHAL CON SU JUGO
Y PATATA RATTE | 28 €

SOLOMILLO DE CEBON GALLEGO CON PATATA
MORTERO Y TRUFANEGRA |26 €

LASANA DE RABO DE TORO SIN SU HUESO CON PASTA
FRESCA'Y BECHAMEL LIGERA | 21 €

PRESA DE BELLOTA, PURE AL JABUGO Y
PIMIENTOS DELPADRON | 22 €

JARRETE DE TERNERA LECHAL A BAJA TEMPERATURA
CON PATATA MORTERO (minimo 2 personas) | 65 €

OO Jier

LIMON HELADO “MARIA LUISA” | 9 €

TARTA DE QUESO CON SUMOUSSE Y
HELADO DE VAINILLA |9 €

FRESAS ESTOFADAS EN VINAGRE CON
VAINILLA Y CHANTILLY | 7.50€

LOS TRES CHOCOLATES |9 €

PORCION DE TARTA CASERA | 8.50€

el Dey it

OLOROSO Y SU ACEITUNA
BERZA JEREZANA ACTUALIZADA

AJO BLANCO DE PINON TOSTADO CON VIEIRA
ASADAY MANGO

TARTAR DE ATUN BLUEFIN CON HUEVO CAMPERO FRITO

TERRINA DE CONEJO CON MOLLEJAS, PISTACHOS
Y SALSA DE MIEL'Y NUECES

GUISANTES DE NAVAZO CON CHIPIRONES DE LA RIA

FOIE ASADO, MANZANA AL GRAND MARNIER
Y ESPUMA DE ANGUILA AHUMADA

PESCADO DE LONJA CON ALCACHOFAS Y
VERDURITAS ALHORNO

LOMO DE CIERVO MARINADO CON CASTANAS,
ECHALOTTES CONFITADAS'Y SALSA PERIGORD

SELECCION DE QUESOS

R
o

LIMON HELADO “MARIA LUISA”
CAFE Y PETITS FOURS

70€
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JAMON IBERICO DE GUIJUELO CON TOSTAS CASERAS |28 €

\
!

TOMATES ALINADOS, CEBOLLETA Y VENTRESCA DE ATUN
EN AOVE COCINADA EN CASA | 18 €

®

AJO BLANCO DE PINON TOSTADO CON VIEIRA ASADA
YMANGO | 16.50 €

©O©w

TARTAR DE ATUN BLUEFIN CON HUEVO CAMPERO FRITO,
AOVE ECOLOGICO Y CEBOLLA FRESCA | 26 €

®©

TERRINA DE CONEJO CON MOLLEJAS, PISTACHOS Y SALSA
DEMIELY NUECES | 22 €

@

VERDURAS DE TEMPORADA SALTEADAS CON CALABAZA
ASADAY VIRUTAS DE CECINA DE CIERVO | 16.50€

GUISANTES DE NAVAZO, CEBOLLETA TIERNA Y
CHIPIRONES DELARIA | 18.50€

PERDIZ DE TIRO RELLENA DE FOIE Y TRUFA CON CHIRIVIA
Y SALSA DE OLOROSO 24 €

MAR Y MONTANA DE MOLLEJAS DE TERNERA,
LANGOSTINOS Y ESPINACAS FRESCAS | 19 €

©

FOIE ASADO, MANZANA AL GRAND MARNIER Y ESPUMA
DE ANGUILA AHUMADA | 24 €

0 ®

LENGUA DE TERNERA CONFITADA, ESPARDENAS
SALTEADAS, BONIATO Y FONDO DE CARNE | 24 €

© 6
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ATUN BLUEFIN PASADO POR LA SARTEN CON ROMESCO
Y LILIACEAS | 26 €

TACO DE BACALAO CON GUISANTES Y PILPIL
DE SUS PIELES | 19 €

MERLUZA DE PINCHO CON SALSA VERDE Y VERDURAS
SALTEADAS |19 €
\\

PESCADODELONJA S/M

De Lo Leera

PICHON DE CASERIO SERVIDO EN DOS TIEMPOS CON
PARMENTIER DE PATATA Y PURE DE PERA
Y CARDAMOMO | 27 €

LOMO DE CIERVO MARINADO CON CASTANAS,
ECHALOTTES CONFITADAS EN VINO TINTO
Y SALSA PERIGORD | 22 €

PIERNA O PALETILLA DE CORDERO LECHAL CON SU JUGO
Y PATATA RATTE |28 €
SOLOMILLO DE CEBON GALLEGO CON PATATA
MORTERO Y TRUFA NEGRA |26 €

LASANA DE RABO DE TORO SIN SU HUESO CON PASTA
FRESCA Y BECHAMEL LIGERA | 21 €

O\
\

PRESA DE BELLOTA, PURE AL JABUGO Y
PIMIENTOS DEL PADRON | 22 €

JARRETE DE TERNERA LECHAL A BAJA TEMPERATURA
CON PATATA MORTERO (minimo 2 personas) | 65 e

Cssier

LIMON HELADO “MARIA LUISA” | 9 €

TARTA DE QUESO CON SUMOUSSE Y
HELADO DE VAINILLA | 9 €

FRESAS ESTOFADAS EN VINAGRE CON
VAINILLA Y CHANTILLY | 7.50€

LOS TRES CHOCOLATES | 9 <€

PORCION DE TARTA CASERA | 8.50€
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OLOROSO 'Y SU ACEITUNA
BERZA ]EREZAN'ACTUALIZADA

AJO BLANCO DE PINON TOSTADO CON VIEIRA
ASADA Y MANGO

©0© ®

TARTAR DE ATUN BLUEFIN CON HUEVO CAMPERO FRITO

®

TERRINA DE CONEJO CON MOLLEJAS, PISTACHOS
Y SALSA DE MIEL'Y NUECES

GUISANTES DE NAVAZO CON CHIPIRONES DE LA RIA

® O

FOIE ASADO, MANZANA AL GRAND MARNIER
Y ESPUMA DE ANGUILA AHUMADA

00 ®
PESCADO DE LONJA CON CACHOFAS Y
VERDURITAS AL HORNO

LOMO DE CIERVO MARINADO CON CASTANAS,
ECHALOTTES CONFITADAS Y SALSA PERIGORD

© ©

SELECCION DE QUESOS
@w - %

Coie

LIMON HELADO “MARIA LUISA”
CAFE Y PETITS FOURS

OXo

70€
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GUIJUELO IBERIAN HAM ON HOMEMADE
TOASTED BREAD | 28 €

MARINATED TOMATOES, SCALLIONS AND TUNA BELLY
HOMEMADE COOKED ON EXTRA-VIRGIN OLIVE OIL | 18 €

AJOBLANCO OF TOASTED PINE NUTS WITH SCALLOPS
AND MANGO | 16.50 €
BLUEFIN TUNA TARTAR WITH ORGANIC FRIED EGG,
ECOLOGIC EXTRA-VIRGIN OLIVE OIL
AND FRESH ONION | 26 €

RABBIT TERRINE WITH SWEETBREADS, PISTACHIOS, HONEY
AND WALNUTS SAUCE | 22 €

SAUTEED SEASONAL VEGETABLES WITH ROASTED PUMPKIN
AND SHAVED DEER JERKY | 16.50€

NAVAZO PEAS, SOFTENED SPRING ONIONS AND CUTTLEFISH
FROM THE ESTUARY | 18.50€

PARTRIDGE STUFFED WITH FOIE, TRUFFLES WITH PARSNIP
AND OLOROSO SAUCE | 24 €

SEA AND MOUNTAIN OF BEEF GIZZARDS, SHRIMPS AND
FRESH SPINACH | 19 €

ROASTED FOIE, GRAND MARNIER APPLE AND SMOKED
EELFOAM |24 €

CANDIED BEEF TONGUE, SAUTEED SEA CUCUMBERS, SWEET
POTATO AND MEAT BOTTOM | 24 €

Froni T e

SEARED BLUEFIN TUNE WITH ROMESCU SAUCE
AND LIYACEAE | 26 €

CUBE OF COD COOKED AL PILPIL WITH PEAS | 19 €

SKEWER HAKE WITH GREEN SAUCE AND
SAUTEED VEGETABLES |19 €

FISH MARKET M/P

From fard

FARMHOUSE PIGEON WITH POTATO PARMENTIER, PEAR
PUREE AND CARDAMOM, SERVED IN TWO TIMES | 27 €

DEER SIRLOIN MARINATED WITH CHESTNUTS, CANDIED
ECHALOTTES IN RED WINE AND PERIGORD SAUCE | 22 €

LEG OR SHOULDER BABY LAMB ROASTED INITS OWN
JUICES WITH RATTE POTATO | 28 €

GALICIAN BAITAGE TENDERLOIN WITH MASHED POTATO
AND BLACK TRUFFLE | 26 €

OXTAIL LASAGNA WITH HOMEMADE PASTA AND LIGHT
BECHAMEL | 21 €

LOIN OF ACON-FED IBERIAN PIG JABUGO PUREE AND
PADRON PEPPERS | 22 €

LOW-TEMPERATURE SUCKLING BEEF JAR WITH MASHED
POTATO (minimum 2 persons) | 65 e

Desysry

“MARIA LUISA"LEMONICE | 9 €

CHEESECAKE WITH MOUSSE AND
VANILLAICE CREAM | 9 €

STEWED STRAWBERRIES IN VINEGAR WITH VANILLA
AND CHANTILLY |7.50€

THE THREE CHOCOLATES |9 €

HOMEMADE CAKE PORTION | 8.50€

Z\, 2/6?4«%
OLOROSO AND OLIVE

UPDATED BERZA JEREZANA

AJOBLANCO OF TOASTED PINE NUTS WITH ROASTED
SCALLOPS AND MANGO

BLUEFIN TUNA TARTAR WITH ORGANIC FRIED EGG

RABBIT TERRINE WITH SWEETBREADS, PISTACHIOS NUTS,
HONEY AND WALNUTS SAUCE

NAVAZO PEAS WITH CUTTLEFISH FROM THE ESTUARY

ROASTED FOIE, GRAND MARNIER APPLE AND SMOKED
EEL FOAM

FISH MARKET WITH ARTICHOKES AND
BABY VEGETABLES

DEER SIRLOIN MARINATED WITH CHESTNUTS, CANDIED
ECHALOTTES IN RED WINE AND PERIGORD SAUCE

SELECTION OF CHEESES
Cre ~LDesssr]
0@ W;

“MARIA LUISA” LEMON ICE
COFFEE AND PETITS FOURS

70€
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GUIJUELO IBERIAN HAM ON HOMEMADE
TOASTED BREAD 28 €

MARINATED TOMATOES, SCALLIONS AND TUNA BELLY
HOMEMADE COOKED ON EXTRA-VIRGINOLIVEOIL 18 €

®
AJOBLANCO OF TOASTED PINE NUTS WITH SCALLOPS AND
MANGO 16.50 €

©O0© @«

BLUEFIN TUNA TARTAR WITH ORGANIC FRIED EGG,
ECOLOGIC EXTRA-VIRGIN OLIVE OIL
AND FRESHONION 26 €

RABBIT TERRINE WITH SWEETBREADS, PISTACHIOS, HONEY
AND WALNUTS SAUCE 22 €

SAUTEED SEASONAL VEGETABLES WITH ROASTED PUMPKIN
AND SHAVED DEER JERKY 16.50€

NAVAZO PEAS, SOFTENED SPRING ONIONS AND
CUTTLEFISH FROM THE ESTUARY  18.50€
PARTRIDGE STUFFED WITH FOIE, TRUFFLES WITH PARSNIP
AND OLOROSO SAUCE 24 €

SEA AND MOUNTAIN OF BEEF GIZZARDS, SHRIMPS AND FRESH
SPINACH 19 €

©

ROASTED FOIE, GRAND MARNIER APPLE AND SMOKED EEL
FOAM 24 €

06 ®

CANDIED BEEF TONGUE, SAUTEED SEA CUCUMBERS, SWEET
POTATO AND MEAT BOTTOM 24 €

X
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SEARED BLUEFIN TUNE WITH ROMESCU SAUCE
AND LIYACEAE 26 €

CUBE OF COD COOKED ALPILPIL WITHPEAS 19 €

SKEWER HAKE WITH GREEN SAUCE AND
SAUTEED VEGETABLES 19 €

FISH MARKET M/P

®

From fard”

FARMHOUSE PIGEON WITH POTATO PARMENTIER,
PEAR PUREE AND CARDAMOM, SERVED IN TWO
TIMES 27 €

DEER SIRLOIN MARINATED WITH CHESTNUTS,

CANDIED ECHALOTTES IN RED WINE AND PERIGORD
SAUCE 22 €

LEG OR SHOULDER BAB? LAMB ROASTED INITS
OWN JUICES WITH RATTE POTATO 28 €

GALICIAN BAITAGE TENDERLOIN WITH MASHED
POTATO AND BLACK TRUFFLE 26 €

OXTAIL LASAGNA WITH HOMEMADE PASTA AND
LIGHT BECHAMEL 21 €

© @

LOIN OF ACON-FED IBERIAN PIG JABUGO PUREE AND
PADRON PEPPERS 22 €

LOW-TEMPERATURE SUCKLING BEEF JAR WITH
MASHED POTATO (minimum 2 persons) 65 €

Desssry

“MARIA LUISA” LEMONICE 9 €

CHEESECAKE WITH MOUSSE AND
VANILLAICECREAM 9 €

©©

STEWED STRAWBERRIES IN VINEGAR WITH VANILLA
AND CHANTILLY 7.50€

THE THREE CHOCOLATES 9 €

©©

HOMEMADE CAKE PORTION ~ 8.50€

00 ®
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OLOROSO AND OLIVE
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UPDATED BERZA JEREZANA

© @

AJOBLANCO OF TOASTED PINE NUTS WITH
ROASTED SCALLOPS AND MANGO

©0©w
BLUEFIN TUNA TARTAR WITH ORGANIC FRIED EGG
RABBIT TERRINE WITH SWEETBREADS, PISTACHIOS
NUTS, HONEY AND WALNUTS SAUCE

NAVAZO PEAS WITH CUTI‘LEFISH FROM THE
ESTUARY

ROASTED FOIE, GRAND MARNIER APPLE AND
SMOKED EEL FOAM

06 ®
FISH MARKET WITH ARTICHOKES AND
BABY VEGETABLES

DEER SIRLOIN MARINATED WITH CHESTNUTS,

CANDIED ECHALOTTES IN RED WINE AND
PERIGORD SAUCE

©©

SELECTION OF CHEESES

©e
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Dessery

“MARIA LUISA” LEMON ICE

© @

COFFEE AND PETITS FOURS

UK

70€
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Tio Pepe Gonzalez Byass 250 €
Tio Mateo Real Tesoro 2,00 €
La Ina Caballero 250 €
Inocente Valdespino 250 €
Harvey's Bodegas Fundador 250 €
3 en Rama Lustau 3,00 €
Rey Fernando Castillaen Rama 350 €

Aeeyerilll 7~

La Guita Real Tesoro
La Guita en Rama
Deliciosa en Rama Valdespino

Papirusa Lustau

Esoso

Alfonso Gonzalez Byass
Harvey's Bodegas Fundador
Fernandez Gao 1750
Almirante 15 afios Real Tesoro
Emperatriz Lustau

Rio Viejo

Y

Tio Diego Valdespino
Escuadrilla Lustau

Vina AB Gonzalez Byass

Del Principe 15 afios Real Tesoro
Harvey's Bodegas Fundador

COL Grfe 7

Viejo C.P. Valdespino
Obispo Gascon 15 afios Barbadillo
Urium

Ghrear 7
Solera 1847 Gonzalez Byass

Royal Cream Real Tesoro

Canasta Williams Humbert

Isabela Valdespino

Harvey's Bristol Fundador

YoyozA

(75cD15 €

(75cD 1050 €
(75D 300 €
(75cD 1850 €
(50¢l) 1500 €
(50 ¢l) 20,00 €

(37c) 2500 €
Vw7 A

(75cD 1050 €
(375 1500 €

(375 1500 €
(75D 19,00 €

Yooz A

(75D 1750 €
(50¢l) 21,00 €
(75 cl) 80,00 €
(75D 2500 €
(50¢l) 2800 €
(75cD 1750 €

Yoz

(75cl) 1800 €
(75 cl) 30,00 €
(75 cl) 2000 €
(75cl) 25,00 €

(50cl) 21,00 €

Yooz

(75 52,00 €
(75 cl) 80,00 €
(7ocl) 5500 €

Yooz

(375 D) oo €
(75¢l) 13,00 €
(75¢l) 1500 €
(75cl) 1500 €

(50¢l) 2200 €

COule Gream

Ideal Valdespino

o

Promesa Valdespino
Toneles Valdespino

El Candado Valdespino
Fernando de Castilla Classic
Via 25 Caballero

%:@a

Vey OB Sy

Don Gonzalo Valdespino
Solera 1842 Médium Valdespino

Gry S asilpy
S
Coliseo Amon Valdespino
Cardenal P.C. Valdespino
Nifios P.X. Valdespino
Oloroso Lustau
Amontillado Lustau
Palo Cortado Lustau
Pedro Ximénez Lustau
Apostoles Gonzalez Byass
Noe Gonzalez Byass
Del Duque Gonzalez Byass
Matusalem Gonzalez Byass

Sy
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Moet & Chandon

(Chardonnay, Pinot Meunier y Pinot Noir)

Veuve Clicquot
(Chardonnay, Pinot Meunier y Pinot Noir)

(Pinot Noir y Chardonnay)

Charles Mignon

(Pinot Noir)

Charles Mignon Premier Reserve Brut

(Chardonnay,Pinot Meunier y Pinot Noir)

7 /A
(75D 300 €
Y77 A

(75 cl) 22,00 €
(37,5 cl) 160,00 €

YoyosA

(75cD 2150 €
(75cl) 28,00 €
(75 cD) 20,00 €

Yoz

75 ¢l 9500 €
(37,5 cl) 45,00 €

Yooz A

(37,5 cl) 0,00 €
(375 cl) o,00 €
(37,5 cl) 0,00 €
(50 cl) 60,00 €
(50 cl) 60,00 €
(50 cl) 60,00 €
(50 cl) 120,00 €
(75 cl) 70,00 €
(75 cl) 80,00 €
(75 cl) 80,00 €
(75 cl) 80,00 €

Blarcos
28 Jouy TSy

OjO dﬁ Ga1104017 (Palomino)
Valdespino vifia Macharnuda-2018

(Palomino)

Albariza 2018 (Palomino)
Entrechuelos -2019 (Chardonnay)

2.6 Rk

Perro Verde 2018 (Verdejo)
El Tutor 2018 (Verdejo)
Palacio de Bornos 2018 (Verdejo)

Las Caraballas 2018

(Sauvignon Blanc Ecologico y Organico)

Terras Gauda 2019 (Albarinc)

2.6 Yeorras

O Luar do Sil 2018 (Godello)

D1 Bk ookl 7

42by Eneko Axxa 2018
(Hondarrabi Zerratia)

2o

Cortijo de los Aguilares 2018
(Tempranillo, Syrah, Petit Verdot)

Whispering Angel -2018

(Vermentino, Cinsault, Grenache, Rolle)
o~

/ /s
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Garum 2018
(Merlot, Petit Verdot, Syrah, Carbenet
Sauvignon y Tempranillo)

Taberner Crianza 2015
(Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah)

Alhocen Seleccion Personal 2012
(Merlot, Tempranillo, Syrah, Cabernet
Sauvignon)

Cortijo de los Aguilares 2018 5,00 €
(Tempranillo, Merlot, Syrah)

2O Ry

Nuntius Crianza -2018 (Tempranillo)

Artadi Vifias de Gain 2017
(Tempranillo)

Marqués de Murrieta Reserva 2015
(Garnacha tinta, Graciano, Mazuelo y Tempranillo)

Izadi Crianza 2016 (Tempranillo)
Baron de Chirel -2015 (Tempranillo)

Pago de Carraovejas -
(i del Pag) 2017

Lleiroso -2014 (Tempranillo)
PSI -2017 (Tinta Fina)
Flor de Pingus 2016 (Tinta Fina)

Hacienda Monasterio -2016
(Tinta Fina, Cabernet Saugvinon y Merlot)

Pétalos del Bierzo 2017 (Menci)

D) Lore

San Roman 2016 (Tinta de Toro)

.6 Gorviay ™ 7

Camins de Priorat 2018 (Garnacha,
Cabernet, Sauvignon, Merlot, Samsé y Syrah)

Abadia Retuerta 2016 (Tempranillo)
Mauro VS. 2016 (Tempranillo)
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Frees

NUMENLL | 4 €
PERRIER o.75 \ 3€
PERRIER 1/2 | 2 €

SOLANDE CABRAS 1/2L | 2 €

SOLANDE CABRASIL | 3 €

TONICA SCHWEPPES | 2,80 €
APPLETIZER | 2,80 €
AQUARIUS LIMON | 2,80 €
AQUARIUS NARANJA | 2,80 €
BATIDO CHOCOLATE | 2,80 €
BATIDO FRESA | 2,80 €
BATIDO VAINILLA | 2,80 €
COCA-COLA | 2,80 €
COCA-COLA ZERO | 2,80 €
COCA-COLA ZERO ZERO | 2,80 €
COCA-COLA LIGHT | 2,80 €
REDBULL |3 €
FANTA LIMON | 280 €
FANTANARANJA | 2,80 €
FEVERTREE | 2,80 €
NESTEA | 2,80 €
ROYALBLISS | 2,80 €
SPRITE | 2,80 €
ZUMO DEPINA | 2,80 €
ZUMO DE TOMATE | 2,80 €
7ZUMO MELOCOTON | 2,80 €
7ZUMO NARANJANATURAL | 4 €

ﬁgw%
ALHAMBRA 19251/3 | 3,50 €
ALHAMBRA ESPECIAL 1/3 | 3,50 €
BARRIL CRUZCAMPO ESP 30 CL. | 2,80 €
CRUZCAMPO 0.01/3 | 3,50 €
CRUZCAMPO GR1/3 | 3,50 €
CRUZCAMPO S/GLUTEN1/3 | 35
DESPERADOS1/3 | 3,50 €
GUINNESS 13 | 3,50 €
HEINEKEN 1/3 | 3,50 €
HEINEKEN 0.01/3 | 3,50 €
MAHOU5EST /3 | 3,50 €
RADLER 1/3 | 3,50 €

Gy o Logrsiones

CAFE AMERICANO | 250 €
CAFE CONHIELO | 2,75 €
CAFE CON LECHE | 2,75 €
CAFE CORTADO | 2,50 €
CAFESOLO | 2,25 €
CAFELATTE | 2,75 €
CAFEMACHIATTO | 3,50 €
CAPUCCINO |3 €
IRLANDES | 6 €
CARAJILLO | 550 €
CHAILATTE | 350 €
COLACAO |3 €
DESCAFEINADO | 2,75 €
EARLGREY |3 €
ENGLISH BREAKFAST |3 €
FORESTFRUIT |3 €
GINGER LEMON [3 €
GREEN TEA ORGANIC |3 €
MANZANILLA |3 €
MENTA POLEO | 3 €
NESQUIK |3 €
ORGANICDIGESTIVE |3 €
ORGANICRELAX |3 €
SWEET ROIBOOS |3 €
TENEGRO |3 €
TEROJO [3 €
TILA [3 €

BARBER'S |10 €
BAYSWATER | 11 €
BEEFETER 829 T22 T22NNiN [ 8 €
BLANC SALICORNIA | 12 €
BOE |12 €
BOMBAY SAPPHIRE | 10 €
BRECON RESERVA | 12 €
BROCKMANS | 10 €
BULLDOG |12 €
CAORUNN | 10 €
CUBICAL | 12 €
DAZAHAR | 12 €
FIFTY POUND | 12 €
GINMARE |13 €
GORDONS | 8 €
GREENALLS |10 €

G-VINE | 14 €
HENDRICKS | 10 €
JUNELIQUOR | 14 €
Kzs |14 €
LADY BLANC | 14 €
LARIOS 12 | 9 €
LINTONHILL82 T2T2NNIN | 10 €
LOBB | 10 €
LONDON | 10 €
MAGELLAN | 15 €
MALVALOCA |11 €
MARSH |12 €
MARTIN MILLERS | 10 €
MOMGOD | 12 €
MONKEY 47 | 16 €
Nezog | 16 €
N3 [15 €
NORDES | 10 €
OPIHR | 11 €
PLYMOUTH | 15 €
PUERTO DE INDIAS | 10 €
RIVESESP | 8 €
SEAGRAMS |8 €
SHERITON | 9 €
SHERITONPINK | 10 €
SIPSMITH |14 €
SR STUART | 14 €
TANQUENARA | 7 €
TANQUERAY | 8 €
VOORTREKKER | 11 €
WHITLEY NEIL | 14 €
WINT & LILA | 10 €

Rose

ALMIRANTE |7 €
ALMIRANTERSV | 9 €
ANGOSTURA 1919 |12 €
APPLETON ESTATE | 10 €
AREHUCAS 12 | 12 €
ARTEMI |10 €
BACARDIBL |7 €
BACARDI SUPERIOR | 11 €
BARBANCOURT |11 €
BARCELO |7 €
BARCELO IMPERIAL | 14 €
BOTRANORO | 10 €
BRUGAL | 8 €
BRUGAL 1888 | 12 €

CACIQUE | 8 €
CACIQUE 500 | 10 €
CACIQUE ANTIGUO | 16 €
CACIQUEORIGEN | 8 €
CANA DORADA | 10 €
CLEMENT | 5 €
CONDEDECUBA | 11 €
DOS MADERAS | 10 €
DOS MADERAS SELECCION | 15 €
ELABUELO | 8 €
FLOR CANA CENTENARIO | 15 €
FLORDECANA | 8 €
GAVANES |10 €
HAVANA7 |8 €
HAVANA MAESTROS | 15 €
KRAKEN | 12 €
LEGENDARIO |9 €
MANACAS |11 €
MATUSALEM 10 | 11 €
MOUNT GAY | 12 €
MULATA8 |10 €
PAMPERO | 8 €
PAMPERO ANIVER | 12 €
RIQUENO | 8 €
SANTA TERESA | 8 €
SANTA TERESA SELECTO | 12 €
SANTERO DULCE | 10 €
VALDESPINO | 16 €
ZACAPA | 16 €
ZAFRA 21 |15 €

2%

ABSOLUT 8 €
FINLANDIA 9 €
GREY GOOSE 9 €
MINK 10 €
SMIRNOFF 9 €
STOLICHNAYA &8 €
WOLNY 11 €
YILUK 8 €

%44@/
BALBLAIR 13
BALLENTINES &

BUCHANAN'S 12
BUSHMILLS 15

CARDHU 2 | 12 €
CARDHU 15 | 15 €
CARDHU 8 | 21 €
CHIVAS 12 | 10 €
CHIVAS18 |18 €
CUTTY SARK |8 €
CUTTY SARK 12 |12 €
DEWARD S 12 | 12 €
DIMPLE 5 |12 €
FOUR ROSES | 7 €
GLENFIDDICH | 10 €
GLENFIDISH 15 | 13 €
GLENLIVET 15 | 15 €
GLENLIVET FOUNDER'S | 11 €
GLENMORANGIE | 13 €
GLENROTHERS SELECT |11 €
HIGHLAND DREAM | 11 €
HIGHLAND PARK | 15 €
JACK DANIEL'S SINGLE |13 €
JACK DANIELS | 10 €
JAMESON | 8 €
JB |8 €
JIMBEAN |9 €
JOHNCOR | 8 €
JOHNNIE BLACK | 12 €
JOHNNIEGOLD | 15 €
JOHNNIE GREEN | 20 €
JOHNNIERED | 8 €
KNOCKANDO | 15 €
LAPHROAIG | 11 €
MACALLAN |12 €
MACALLAN DOUBLE CASK |18 €
MARKER'SMARK |12 €
ROYAL SALUTE CHIVAS |30 €
TALISKER 10 | 15 €
TCHAY |8 €
THE GLENROTHERS SHERRY | 16 €
VALDESPINO | 14 €
VALDESPINO MALT |13 €
WHITE LABEL |7 €

Ales

ANIS DEL MONO SECO | 6
ANIS MACHAQUITO | 6
ANIS MONO DULCE | 6
APEROL |5

RIVES SIN MELOCOTON |

BAILEYS | 6 €
BAILEYS CHOCO | 6 €
BENEDICTINE | 6 €

CARD MENDOZA
ANGELUS | 6 €

COINTREAU | 6 €
DRAMBUIE | 6 €
FRANGELICO | 6 €
GRANMANIER | 7 €
GRANADINA | 5 €

LICOR TARTESOS
MANZANA |5 €

LICOR TARTESOS
MELOCOTON |5 €

LIMONCELLO | 5 €
LUSTAOROJO |7 €
LUSTAOROSE |7 €

LUSTAO VERMUT
BLANCO | 7 €

MARTINI BLANCO | 6 €
MARTINIROSSO | 6 €
MELODY | 6 €
MOZART CHOCO | 6 €
PACHARAN | 6 €
RIVES MANZANA |5 €

5€
RUA VIEJA HIERBAS | 6 €
SHERIDANS | 6 €
TEQUILA DONJULIO |10 €
TIAMARIA | 6 €
TRUILLARS | 6 €
VODKA CARAMELO | 6 €

*PARA CREAR TU
COMBINADO TIENES QUE
TENER EN CUENTA:

-+1 € REFRESCOS
-+2 € REFRESCOS PREMIUM
-+3 € ZUMO NATURAL




GoaZt e Bedily £32



